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SIGNOROLIO BIOLOGICO

Ottenuto da Cultivar Frantoio, Moraiolo e Leccino

Prodotto da Oliveti coltivati nel rispetto del disciplinare
biologico

Raccolte e mano e lavorate entro 24 ore
Estratto a freddo (27°) nel nostro Frantoio Alfa Laval
Aspetto velato da leggera filtrazione a cotone
Conservato sotto azoto (N) in cisterne di acciaio INOX

Confezionato in vetro con filtro protettivo e scatolato

ofrantoio

La bassa acidita ed i pochissimi perossidi lo rendono un EVO di
™ qualita assoluta

Delicato per ogni pietanza dove l‘olio deve accompagnare senza
prevalere

Formato Confezioni ﬁ

Format Packaging

Lanterna 0,50 It 12 bottiglie
6 bottiglie




“ SIGNOROLIO BIOLOGICO

Obtained from Frantoio, Moraiolo and Leccino Cultivars

Produced from olive groves cultivated in accordance with organic
farming standards.
Hand-picked and processed within 24 hours.
Cold extracted (27°C) in our Alfa Laval mill.
Slightly filtered through cotton, giving it a naturally cloudy
appearance.
Stored under nitrogen (N) in stainless steel tanks.
Bottled in protective-filtered glass and boxed.
Its low acidity and minimal peroxide levels make it an EVO of
absolute quality.
Delicate and ideal for any dish where the oil is meant to

accompany, not overpower.
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