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I Freschi

I Cotti

Soppressata (10-20 Kg)

Soppressata (10-20 Kg) 
al tartufo nero pregiato di Bagnoli

Porchetta (10-15 Kg)

Stagionati

Lardo
in vasca di marmo di colonnata (conf. 3-6 Kg) 

Rigatino
(conf. 2-4 Kg)

Guanciale 
(conf. 1,5-3 Kg)

Capocollo 
(conf. 2-4 Kg)

Lonza
(conf. 4-8 Kg)

Prosciutto intero con osso
36-48 mesi (conf. 8-14 Kg)

Spalla intera con osso
>24 mesi (conf. 4-8 Kg)

Insaccati

Salsiccia stagionata naturalis

Salame Toscano classico

Sbriciolona 
con finocchietto selvatico
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LISTINO PREZZI - CINTA SENESE D.O.P.

Porto franco per ordine minimo di € 750
Eventuale spesa di trasporto verrà indicata all’ordine.

*Condizioni di vendita particolari
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Mezzena senza coscia (30 -60 kg) 18,60 €/Kg
variazione peso a seconda della stagionalità
dal sezionamento si ricavano:
Bistecca 30 %
Pancetta 14 %
Rostinciana 15 %
Scamerita con osso 14 %
Macinato o salsiccia 27 %

Salsiccia 23,80 €/Kg

Macinato 22,90 €/Kg

Supremo* (20-35 kg) 22,00 €/Kg

La Madre* (0.400- 0.600 kg) 49,90 €/Kg


