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SIAMO DI UN’ALTRA 
PASTA. 
IL NOSTRO SEGRETO? 
IL GERME DI GRANO

IL GERME DI GRANO È IL CUORE DEL 
CHICCO DI GRANO, RICCO DI SAPORE E 
PRINCIPI NUTRITIVI.
DURANTE LA COTTURA SI SPRIGIONA UN 
INTENSO PROFUMO DI GRANO E L’AC-
QUA SI TINGE LEGGERMENTE DI VERDE.

WHEAT GERM IS THE HEART OF THE WHEAT 
GRAIN, RICH IN FLAVOR AND NUTRIENTS.
DURING COOKING, AN INTENSE WHEAT AROMA 
IS RELEASED AND THE WATER IS SLIGHTLY 
TINGED WITH GREEN.

Germe 
di grano

Wheat germ

Mandorla farinosa

Crusca

Floury almond

Bran

L’Antico Pastificio Morelli 1860 è un’azienda familiare che produce da 
sei generazioni pasta secca artigianale.
Da sempre utilizziamo semole italiane e Toscane, per pastificare con 
tecniche tutte artigianali.

La Pasta Morelli è impastata lentamente, trafilata con stampi di 
bronzo e stesa a mano su telai, lasciata essiccare a bassa temperatura, 
al massimo 50° per 36 ore, preservando così gusto e proprietà 
organolettiche.

Ad oggi proponiamo, con estrema flessibilità produttiva, tante paste 
diverse per forma, materia prima e gusto, arricchendo la nostra 
produzione anche con il germe di grano, la parte più ricca e vitale del 
chicco, che restituisce alla pasta il sapore intenso e inconfondibile di 
una volta.

WIR SIND AUS ANDEREM SCHROT UND KORN
DAS GEHEIMNIS DES WEIZENKEIMS
Der Antico Pastificio Morelli 1860 ist ein 
Familienunternehmen, das seit sechs Generationen 
handwerklich Trockenpasta herstellt.
Seit jeher verwenden wir italienischen und toskanischen 
Hartweizengrieß, um unsere Pasta ausschließlich mit 
traditionellen Handwerkstechniken zu produzieren.
Die Pasta von Morelli wird langsam geknetet, durch 
Bronzeformen gezogen und von Hand auf Gestelle 
gelegt. Sie wird bei niedriger Temperatur, höchstens 50 

°C, 36 Stunden lang getrocknet, wodurch Geschmack 
und organoleptische Eigenschaften erhalten bleiben.
Heute bieten wir mit großer Produktionsflexibilität 
eine Vielzahl verschiedener Nudelformen, Rohstoffe 
und Geschmacksrichtungen an und bereichern 
unsere Produktion zusätzlich mit Weizenkeimen, 
dem nährstoffreichsten und vitalsten Teil des Korns, 
der der Pasta den intensiven und unverwechselbaren 
Geschmack von früher verleiht.

OUR PASTA IS SOMETHING ELSE...!
THE SECRET LIES IN THE WHEAT GERM
The Antico Pastificio Morelli 1860 is a family-owned 
company that has been producing artisanal dry pasta 
for six generations. 
We have always used Italian and Tuscan semolina to 
craft our pasta using only traditional techniques. Morelli 
pasta is slowly kneaded, extruded through bronze 
molds, and laid by hand on frames. It is then dried at 
low temperatures, no higher than 50°C, for 36 hours, 

thus preserving its flavor and organoleptic properties.
Today, we offer a wide range of pasta varieties, differing 
in shape, raw ingredients, and taste, with great 
production flexibility. 
Our production is further enriched with wheat germ, the 
richest and most vital part of the grain, which gives the 
pasta its intense and unmistakable flavor, just like in the 
past.

NOUS SOMMES D’UNE AUTRE PÂTE
NOTRE SECRET: LE GERME DE BLÉ
L’Antico Pastificio Morelli 1860 est une entreprise 
familiale qui produit des pâtes sèches artisanales 
depuis six générations. 
Depuis toujours, nous utilisons des semoules 
italiennes et toscanes, travaillées selon des techniques 
entièrement artisanales. 
Les pâtes Morelli sont pétries lentement, extrudées 
à travers des moules en bronze et étendues à la main 
sur des cadres. Elles sont ensuite séchées à basse 

température (maximum 50°C) pendant 36 heures, afin 
de conserver au mieux leur goût et leurs propriétés 
organoleptiques. 
Aujourd’hui, nous proposons une large gamme de pâtes 
aux formes, matières premières et saveurs variées, avec 
une grande flexibilité de production. 
Notre production est également enrichie de germe de 
blé, la partie la plus riche et la plus vitale du grain, qui 
confère aux pâtes une saveur intense et unique d’antan.

ESTAMOS HECHOS DE OTRA PASTA:
UN SECRETO, EL GERMEN DE TRIGO
El Antico Pastificio Morelli 1860 es una empresa 
familiar que produce pasta seca artesanal desde hace 
seis generaciones. Desde siempre utilizamos sémola 
de trigo italiano y toscano para producir nuestra pasta 
solamente con técnicas artesanales.
La Pasta Morelli es amasada lentamente, extraída con 
moldes de bronce y extendida a mano sobre bastidores. 
Luego la dejamos secar a baja temperatura, a no más 

50 grados durante 36 horas, preservando así su sabor 
y sus propiedades organolépticas.
Hoy proponemos, con máxima flexibilidad de 
producción, muchas pastas diferentes por forma, 
materia prima y gusto, enriqueciendo nuestra 
producción también con el germen de trigo, la parte 
más rica y vital del grano de trigo, que devuelve a la 
pasta el sabor intenso e inconfundible de una vez.

SOMOS DE OUTRA MASSA. O NOSSO SEGREDO? 
O GÉRMEN DE TRIGO.
O Antico Pastificio Morelli 1860 é uma empresa familiar 
que produz massa seca artesanal há seis gerações.
Desde sempre, utilizamos sêmolas italianas e 
toscanas para produzir nossa massa com técnicas 
exclusivamente artesanais.
A Massa Morelli é misturada lentamente, extrudida 
com moldes de bronze e esticada à mão sobre 
quadros, sendo seca a baixa temperatura, no máximo 

50°C, por 36 horas, preservando assim seu sabor e 
suas propriedades organolépticas.
Hoje, propomos, com grande flexibilidade produtiva, 
uma vasta gama de massas com diferentes formas, 
matérias-primas e sabores, enriquecendo nossa 
produção com o germe de trigo, a parte mais rica e 
vital do grão, que devolve à massa o sabor intenso e 
inconfundível de outrora.



2228
CALAMARI CON GERME DI GRANO 
CALAMARI WITH WHEAT GERM / GR 500 
8009167022285 - BOX 40 A - 12 PZ.

2162
MAFALDE AL GERME DI GRANO 
MAFALDE WITH WHEAT GERM / GR 250 
8009167021622 - BOX 40 - 12 PZ.

LA PASTA CON
IL GERME DI GRANO

MIN.

8

MIN.

3/4

2244
STROZZAPRETI 
CON GERME DI GRANO  
STROZZAPRETI WITH WHEAT GERM 
GR 500 / 8009167022445 - BOX 40 - 12 PZ.

2116
PACCHERI 
CON GERME DI GRANO 
WITH WHEAT GERM 
GR 250 / 8009167021165 - BOX 40 - 12 PZ.

2220 
LINGUINE 
CON GERME DI GRANO 
WITH WHEAT GERM  
GR 500 / 8009167022209 - BOX 40 - 16 PZ.

2114
STRACCETTI 
CON GERME DI GRANO 
WITH WHEAT GERM 
GR 250 / 8009167021141 - BOX 40 - 12 PZ.

2227
TORTIGLIONI 
CON GERME DI GRANO 
TORTIGLIONI WITH WHEAT GERM 
GR 500 / 8009167022278 - BOX 40 - 12 PZ.

2235
PENNE 
CON GERME DI GRANO 
WITH WHEAT GERM 
GR 500 / 8009167022353 - BOX 40 - 12 PZ.

MIN.

8/9

MIN.

9

MIN.

9

5/6

MIN.

8

MIN.

7

MIN.

5/6

MIN.

2206
SPAGHETTI CON GERME DI GRANO 
SPAGHETTI WITH WHEAT GERM / GR 500 
8009167022063 - BOX 40 - 16 PZ.



1220
LINGUINE    
GR 500 / 8009167012200
BOX 34 – 24 PZ.

1204
SPAGHETTI    
GR 500 / 8009167012040
BOX 34 – 24 PZ.

1406
SPAGHETTI INCARTATI   
GR 1000 / 8009167014068
BOX 34 – 12 PZ.

1217
SPAGHETTI INCARTATI   
GR 500 / 8009167012170
BOX 35 – 12 PZ.

1402
SPAGHETTINI  
6 KG / 8009167012026
BOX 35 - 6 KG. 

MIN.

6/7

MIN.

8

MIN.

8

MIN.

8

MIN.

8

MIN.

4  

TIPICO DI TOSCANA

1230
PICI DRITTI   
GR 500 / 8009167012309
BOX 37 – 12 PZ.

1212
GIGLI   
GR 500 / 8009167012125
BOX 40A – 12 PZ.

1213
PAPPARDELLE  
GR 500 / 8009167012132
BOX 40 – 6 PZ.

1209
PICI  
GR 500 / 8009167012095
BOX 40A – 12 PZ.

MIN.

11

MIN.

4

MIN.

7

MIN.

22



1224
BUSIATE 
GR 500 / 8009167012248 
BOX 40 – 12 PZ.

1208 
BIGOLI
GR 500 / 8009167012088 
BOX 40 A - 12 PZ.

1223
BUSIATE LUNGHE
GR 500 / 8009167012231 
BOX 40 - 12 PZ.

1203  
TROFIE  
GR 500 / 8009167012033 
BOX 23 - 12 PZ.

1287 
ANELLI 
GR 500 / 8009167012873 
BOX 39 - 12 PZ.

TIPICO D’ITALIA

MIN.

22

MIN.

15/16

MIN.

16

1260
CROXETTI 
GR 500 / 8009167012606 
BOX 34 - 12 PZ.

MIN.

9/10

MIN.

8

1210 
FREGULA 
GR 500 / 8009167012101 
BOX 35 - 12 PZ.

MIN.

12

1288
GRAMIGNA  
GR 500 / 8009167012880 
BOX 37 – 12 PZ.

MIN.

5

MIN.

18

16288 
GRAMIGNA PAGLIA 
E FIENO  
GR 500 / 8009167162882 
BOX 37 – 12 PZ. 

MIN.

5

1248 
ORECCHIETTE 
GR 500 / 8009167012484 
BOX 34 - 12 PZ.

MIN.

11

1214
SPAGHETTONI
GR 500 / 8009167012149
BOX 37 – 12 PZ.

MIN.

13

1211
ZITI  
GR 500 / 8009167012118 
BOX 37 – 12 PZ.

MIN.

8

1201
TONNARELLI  
GR 500 / 8009167012019 
BOX 40 - 16 PZ.

MIN.

10

1229
MEZZE MANICHE 
GR 500 / 8009167012293 
BOX 40A - 12 PZ.

MIN.

7/8

1207
BUCATINI
GR 500 / 8009167012071
BOX 37 – 12 PZ.

MIN.

11



3114 
STRACCETTI ALL’UOVO
CON GERME DI GRANO
STRACCETTI WITH EGGS AND WHEAT GERM 
GR 250 / 8009167031140 - BOX 40 -12 PZ.

3118 
TAGLIOLINI ALL’UOVO
CON GERME DI GRANO
TAGLIOLINI WITH EGGS AND WHEAT GERM 
GR 250 / 8009167031188 - BOX 39 -16 PZ. MIN.

5

MIN.

5/6

3122
TAGLIATELLE ALL’UOVO
TAGLIATELLE WITH EGGS
GR 250 / 8009167031225 - BOX 40 A -12 PZ.

3288
GRAMIGNA ALL’UOVO
CON GERME DI GRANO
GRAMIGNA WITH EGGS
GR 500 / 8009167032888 - BOX 37 -12 PZ.

13288
GRAMIGNA PAGLIA & FIENO ALL’UOVO
CON GERME DI GRANO
GRAMIGNA WITH EGGS  
GR 500 / 8009167132885 - BOX 37 -12 PZ.

PASTA ALL’UOVO
CON IL GERME DI GRANO

MIN.

4

MIN.

5

MIN.

5



40240
FUSILLI INTEGRALI BIO  
WHOLE WHEAT FUSILLI BIO GERM 
GR 500 / 8009167402407
BOX 40 - 12 PZ.

40220
LINGUINE INTEGRALI BIO  
WHOLE WHEAT LINGUINE BIO GERM  
GR 500 / 8009167402209
BOX 40 - 16 PZ.

40235
PENNE INTEGRALI BIO 
CON GERME DI GRANO 
WHOLE WHEAT PENNE BIO GERM  
GR 500 / 8009167402353
BOX 40 - 12 PZ.

MIN.

7/8

MIN.

8

MIN.

5/6

41226
MACCHERONCINI GRANO INEGRALE 
SENATORE CAPPELLI BIO 
MACCHERONCINI OF WHOLE WHEAT FLOUR 
SENATORE CAPPELLI BIO
GR 500 / 8009167412260 - BOX 40 - 12 PZ.

41244
STROZZAPRETI GRANO INTEGRALE 
SENATORE CAPPELLI BIO 
STROZZAPRETI OF WHOLE WHEAT FLOUR 
SENATORE CAPPELLI BIO
GR 500 / 8009167412444 - BOX 40 - 12 PZ.

2100
TACCONI AL GERME DI GRANO BIO
TACCONI WITH WHEAT GERM 
GR 500 / 8009167021004  
BOX 40 A - 16 PZ.

5123
RICCIOLINA AL DOPPIO GERME E FIBRA BIO
DOUBLE WHEAT GERM AND FIBER RICCIOLINA BIO 
GR 250 / 8009167051230
BOX  40 - 16 PZ.

I CEREALI BIO

LA PASTA
INTEGRALE BIO

BIO BIO

BIO BIO

MIN.

8

MIN.

8/9

MIN.

4

MIN.

8



46144
STROZZAPRETI DI CECI
CHICKPEA STROZZAPRETI 
GR 250 / 8009167461442 
BOX 23 - 16 PZ.

45140
FUSILLI LENTICCHIE ROSSE 
RED LENTIL FUSILLI
GR 250 / 8009167451405
BOX 37 - 16 PZ.

7120
LINGUINE DI MAIS BIO
CORN LINGUINE BIO
GR 250 / 8009167071207 
BOX 37 - 16 PZ.

7128
CALAMARI AL MAIS E RISO 
CORN AND RISE CALAMARI
GR 250 / 8009167071283
BOX 37 - 16 PZ.

GLUTEN FREE / SENZA GLUTINE
INDICATA PER SOGGETTI 
INTOLLERANTI AL GLUTINE

7116
PACCHERI MAIS E RISO
CORN AND RISE PACCHERI
GR 250 / 8009167071160
BOX 37 - 16 PZ.

LA PASTA
DI MAIS E RISOI LEGUMI

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

7/9

MIN.

16

MIN.

16





PASTA AL GERME 
DI GRANO CON ...

4120
LINGUINE AL PEPERONCINO 
ROSSO
RED CHILI LINGUINE
GR 250 / 8009167041200 - BOX 39 - 16 PZ.

33118
TAGLIOLINI ALL’ORTICA
NETTLE TAGLIOLINI 
GR 250 / 8009167331189 - BOX 39 - 16 PZ.

28120
LINGUINE LIMONE E PEPE
LEMON AND PEPPER LINGUINE
GR 250 / 8009167281200- BOX 39 - 16 PZ.

21120
LINGUINE AL TARTUFO
TRUFFLE LINGUINE
GR 250 / 8009167211207- BOX 39 - 16 PZ.

11122
TAGLIATELLE AL FUNGO PORCINO
PORCINI MUSHROOMS TAGLIATELLE
GR 250 /  8009167111224
BOX 39 - 16 PZ.

17120
LINGUINE AL CACAO
COCOA LINGUINE
GR 250 / 8009167171204 
BOX 39 - 16 PZ.

29118
TAGLIOLINI AL POMODORO 
TOMATO TAGLIOLINI 
GR 250 / 8009167291186- BOX 39 - 16 PZ.

14120
LINGUINE AGLIO E BASILICO
GARLIC AND BASIL LINGUINE
GR 250 / 8009167141207- BOX 39 - 16 PZ.

21118
TAGLIOLINI AL TARTUFO
TRUFFLES TAGLIOLINI
GR 250 / 8009167211184- BOX 39 - 16 PZ.

21109
PICI DRITTI AL TARTUFO
TRUFFLE PICI DRITTI
GR 250 / 8009167211092- BOX 39 - 16 PZ.

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

5/6

12118
TAGLIOLINI AL SALMONE
SALMON TAGLIOLINI  
GR 250 / 8009167121186 - BOX 39 - 16 PZ.

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

5/6

27123
FETTUCCINE ALLE OLIVE 
OLIVES FETTUCCINE
GR 250 / 8009167271232- BOX 39 - 16 PZ.

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

5

MIN.

5

MIN.

11

18120
LINGUINE ALL0 ZAFFERANO
SAFFRON LINGUINE  
GR 250 / 8009167181203 - BOX 39 - 16 PZ.

MIN.

5/6



LA PASTA 
AL NERO DI SEPPIA  

21115
PAPPARDELLINE AL TARTUFO
TRUFFLE PAPPARDELLE
GR 250 / 8009167211153 - BOX 40 - 12 PZ.

11114
STRACCETTI AL FUNGO PORCINO
PORCINI MUSHROOMS STRACCETTI
GR 250 / 8009167111149 - BOX 40 - 12 PZ.

9120
LINGUINE AL NERO DI SEPPIA 
BLACK SQUID INK LINGUINE 
GR 250 / 8009167091205 - BOX 39 - 16 PZ.

13210
FREGULA AL NERO DI SEPPIA E SEMOLA 
BLACK AND WHITE FREGULA  
GR 500 / 8009167132106 - BOX 35 - 12 PZ.

9240
FUSILLI AL NERO DI SEPPIA 
BLACK SQUID INK FUSILLI 
GR 500 / 8009167092400 - BOX 40 - 12 PZ.

28115
PAPPARDELLINE AL LIMONE E PEPE
LEMON AND PEPPER PAPPARDELLINE 
GR 250 / 8009167281156 - BOX 40 - 12 PZ.

35261
FOGLIE D’OLIVO AGLI SPINACI 
OLIVE LEAVES WITH SPINACH  
GR 500 / 8009167352610 - BOX 23 - 12 PZ.

13128
CALAMARI AL NERO DI SEPPIA 
E GERME DI GRANO
BLACK SQUID INK AND WHEAT GERM CALAMARI
GR 250 / 8009167131284 - BOX 40 - 16 PZ.

9206
SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA 
BLACK SQUID INK SPAGHETTI 
GR 500 / 8009167092066 - BOX 35 - 12 PZ.

LA PASTA
CON GUSTO

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

5/6

MIN.

22

MIN.

5/6

MIN.

8

MIN.

8

MIN.

10

MIN.

4/5



 

22243
PAPILLONS 6 SAPORI
6 FLAVOURS PAPILLONS
GR 500 / 8009167222432 - BOX 40 A - 12 PZ.

19122
TAGLIATELLE ITALIA
GR 250 / 8009167191226 - BOX 40 A  - 16 PZ.

19129
MONUMENTI D’ITALIA
MONUMENTS OF ITALY 
GR 250 / 8009167191295 - BOX 23 - 16 PZ.

22125
STELLE ALPINE 6 SAPORI
6 FLAVOURS ALPINE STARS
GR 250 / 8009167221251 - BOX 23  - 16 PZ.

13240
FUSILLI 3 SAPORI
THREE FLAVOURS FUSILLI  
GR 500 / 8009167132403 - BOX 40 - 12 PZ.

22122
TAGLIATELLE 6 SAPORI
6 FLAVOURS TAGLIATELLE 
GR 250 / 8009167221220 - BOX 40 - 12 PZ.

22142
FARFALLE AI 5 SAPORI
5 FLAVOURS BUTTERFLIES 
GR 250 / 8009167221428 - BOX 37 - 16 PZ.

22152
FIOCCHETTI 6 SAPORI
6 FLAVOURS FIOCCHETTI 
GR 250 / 8009167221527 - BOX 23 - 16 PZ.

LA PASTA
MULTISAPORE

LA PASTA 
D’ITALIA  

19249
CONCHIGLIONI ITALIA
GR 500 / 8009167192490 - BOX 40 A  - 12 PZ.

MIN.

14

19138
CONCHIGLIE ITALIA
GR 250 / 8009167191387 - BOX 37  - 16 PZ.

MIN.

12

MIN.

5/6

MIN.

8

MIN.

10

MIN.

9/10

MIN.

13/14

MIN.

6/7

MIN.

7

19120
LINGUINE ITALIA
GR 250 / 8009167191202 - BOX 39 - 16 PZ.

MIN.

6/7

19251
FUSILLONI ITALIA
GR 500 / 8009167192513 - BOX 40A - 12 PZ.

MIN.

9

MIN.

4/5



3119
TAGLIOLINI ALL’UOVO
TAGLIOLINI WITH EGGS
GR 250 / 8009167031195 - BOX 37 - 16 PZ.

28121
TAGLIOLINI LIMONE E PEPE
LEMON PEPPER LINGUINE
GR 250 / 8009167281217 - BOX 37 - 16 PZ.

22153
STRINGHETTE 6 SAPORI
6 FLAVOURS STRINGHETTE
GR 250 / 8009167221534 - BOX 40A - 16 PZ.

16247
PASTA PRIMAVERA
3 FLAVOURS PASTA PRIMAVERA
GR 500 / 8009167162479 - BOX 40 - 12 PZ.

16146
CUORI POMODORO E GERME DI GRANO
TOMATO AND WHEAT GERM HEARTS
GR 250 / 8009167161465 - BOX 40 - 16 PZ.

16225
ALBERI E STELLE TRICOLORE
3 FLAVOURS TREES AND STARS
GR 500 / 8009167162257 - BOX 40 - 12 PZ.

22119
TAGLIOLINI AL TARTUFO
TRUFFLE TAGLIOLINI 
GR 250 / 8009167221190 - BOX 37 - 16 PZ.

9121
LINGUINE AL NERO DI SEPPIA 
BLACK SQUID INK TAGLIOLINI  
GR 250 / 8009167091212 - BOX 37 - 16 PZ.

4121
LINGUINE AL PEPERONCINO ROSSO
RED CHILI LINGUINE
GR 250 / 8009167041217 - BOX 37 - 16 PZ.

14121
LINGUINE AGLIO E BASILICO
GARLIC AND BASIL LINGUINE  
GR 250 / 8009167141214 - BOX 37 - 16 PZ.

LE SCATOLINE
LA PASTA 
DELLE FESTE  

MIN.

5

MIN.

5

MIN.

6

MIN.

9/10



CONFEZIONI REGALO  CONFEZIONI REGALO  

15301 VALIGETTA GERME DI GRANO
3 PZ X BOX 
CM L 41 P 7 X H 31

15378 VALIGETTA EMILIA
3 PZ X BOX     
CM L 35 P 7 X H 29

15376 VALIGETTA PIEMONTE
3 PZ X BOX     
CM L 35 P 7 X H 29

15377 VALIGETTA LAZIO
3 PZ X BOX     
CM L 35 P 7 X H 29

15000 CASSA IN LEGNO 
CM L35,80 P 30,50 H 22,20,    
56 BOX PER PALLET  8 CARTONI PER 7 FILE 

15001 SCATOLA IN CARTONE 
CM L 34 P 20 H 30    

72 CARTONI PER PALLET
12 CARTONI PER 6 FILE 

15311 VALIGETTA TOSCANA
3 PZ X BOX     
CM L 41 P 7 X H 31

15339 VALIGETTA INTEGRALE
3 PZ X BOX     
CM L 41 P 7 X H 31

15320 VALIGETTA TRIS 
GR 750 X 10 PZ CM L 36 X P 5 X H 28 
TAGLIOLINI LIMONE E PEPE
LEMON PEPPER LINGUINE 
LINGUINE AGLIO E BASILICO
GARLIC AND BASIL LINGUINE  
LINGUINE AL PEPERONCINO ROSSO
RED CHILI LINGUINE  
8009167153200 BOX 40 
5 PEZZI PER CARTONE
8 CARTONI PER 7 FILE = 56 CARTONI PER PALLET



ESPOSITORI 

15003
ESPOSITORE IN LEGNO
CM L 68 X P 30 X H 180 

Misure cartone
Box measurement 

(cm)

Nr. cartoni/fila
Nr. boxes/layer

(cm)

Nr. file/pancale
Nr. layers/pallet

(cm)

Nr. cartoni/pallet
Nr. box/pallet

(cm)

Misure pancale
Measurement of 
the pallet (cm)

CARTONE/BOX 39 30 x 19 x 25,5 h 16 6 96 80x120x170 h
CARTONE/BOX 40 40 x 30 x 25,1 h 8 7 56 80x120x192 h
CARTONE/BOX 40A 40 x30 x 33,1 h 8 6 48 80x120x210 h
CARTONE/BOX 23 35 x 20 x27,5 h 12 6 72 80x120x176 h
CARTONE/BOX 34 30 x 25 x 28,2 h 12 5 60 80x120x154 h
CARTONE/BOX 37 41 x 20,8 x 28,5 h 10 7 70 80x120x212 h
CARTONE/BOX 35 31 x 18,5 x17 h 14 7 98 80x120x132 h
CARTONE/BOX 39  EXPO 26 x 19 x 30,5 h 18 6 108 80x120x198 h

15520 
ESPOSITORE VALIGETTA TRIS 
 GR 750 X 18 PZ
CM L 30,5 X P 50 X H 136+35 
8009167155204
16 BOX PER PALLET 
6 BOX X 3 FILE

CARTONE ESPOSITORE
CM L 26 X P 19 X H 30,5 

250G X 12 PZ
BOX 39 EXPO

Busiate con pesto e 
crema di burrata.

Busiate with pesto and 
burrata cream.

Spaghetti allo Scoglio. 

Spaghetti with Sea Food.

Straccetti Germe di Grano e 
Fungo Porcino con scampi e 

pomodorini freschi. 

Straccetti with Wheat Germ and 
Porcini Mushroom with shrimps 

and fresh tomatoes.

Tagliolini ortica astice nudo 
marinato al lime.

Nettle Tagliolini with lobster 
marinated in lime.

(80gr)

(80gr)

(60gr)

LE RICETTE  



PASTIFICIO
MUSEO
RISTORANTE
BOTTEGA

PASTIFICIO
MUSEO
RISTORANTE
BOTTEGA

La famiglia Morelli 
da sei generazioni 

produce pasta in 
Toscana con tecniche 

artigianali.

The Morelli family 
has been producing 

pasta in Tuscany using 
traditional methods for 

six generations.

Vivi un’avventura 
culinaria 

indimenticabile nel 
nostro ristorante con 

cucina a vista.

Experience an 
unforgettable culinary 

adventure in our 
restaurant with a view to 

the kitchen.

Dalla ricca tradizione 
culinaria dell’Italia il 
museo celebra l’arte 

della pasta.

From the rich Italian 
culinary tradition, the 

museum celebrates the 
art of pasta.

La nostra bottega ti 
accoglie per mostrarti 

tutte le nostre 
proposte di paste e 

articoli regalo.

Our shop welcomes 
you to explore all our 

selections of pasta and 
gift items.



SITUATI A: 
- 30 km dall’Aeroporto di PISA
- 40 km dall’Aeroporto di FIRENZE
- �70 metri dalla Stazione Ferroviaria di San 

Romano sulla tratta Firenze – Pisa
- �2 km dall’uscita della FI-PI-LI di Santa 

Croce sull’Arno
- �2 km dall’uscita della FI-PI-LI di Montopoli 

in Valdarno
- 35 km dal Porto di LIVORNO	

LOCATED AT:
30 km from PISA Airport
40 km from FLORENCE Airport
70 meters from the San Romano Railway Station on the 
Florence - Pisa line
2 km from the exit of the FI-PI-LI highway - Santa Croce 
sull’Arno
2 km from the exit of the FI-PI-LI highway - Montopoli in 
Valdarno
35 km from the Port of LEGHORN

SIENA

FIRENZE

SAN ROMANO

ROMA
KM 322

MILANO
KM 322

ANTICO PASTIFICIO MORELLI 1860 S.R.L.
56020 San Romano (PISA) ITALY Tel. + 39 05.71.45.90.32 - Fax + 39 05.71.45.05.56
morelli@pastamorelli.it 
www.pastamorelli.it 
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