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La nostra storia ha inizio nel lontano 1932 tra le verdi colline della Toscana
quando Mario Vannini, per gli amici Vannino, fondava il panificio e consegnava
con la carrozza il pane e gli altri prodotti del suo forno inondando di profumo
e bonta le campagne circostanti.

Oggi, dopo quattro generazioni continuiamo ad avere la stessa passione di allora.
Produciamo specialita dolci e salate della tradizione italiana:
prodotti tipici, autentici e fatti a mano.

Ogni nostra creazione é parte di noi, € parte della nostra storia.

Nei decenni il nostro Biscottificio si € evoluto, ma 'amore e la gioia per questo lavoro
non € mutata nel passaggio di testimone tra figli e nipoti.

Oggi Irene e Barbara, rispettivamente terza e quarta generazione della famiglia Vannini,
innovano la tradizione, proponendo biscotti e golosita, sia dolci che salate, artigianali
e con ingredienti principalmente toscani e di filiera corta.

Mentre Irene e Barbara si dedicano alla ricerca di nuove ricette, ingredienti particolari
e alla conservazione delle vecchie tradizioni di famiglia,

Marcello, anche lui socio dell’Azienda e parte integrante della famiglia,
si occupa di condurre il laboratorio.




23%3395@ aqm sog

g
2 Yl““lﬂo s ".NHIHO

;:f‘"':' 3 "“""""‘ae eggoa Qg' D

lg. VAIMMING  Rizas - 8 -,m-,,.__ A YANNINO

! @ & $ 000 10 2é
GYCaOveees .o . JC ,.:::.mo&gueggl
” . mmmo 3

£ coomls

. e | ol ;' r ‘.
¢ }:'Ilul:lw:""” : f-‘ CMCCOMYOIMIR“IU q

3 A
1 i & Lemot % N .-..u»-.- zidd Chicel 'c I3 ll by 1
(T Ll d ‘, ’ g 2 -' G a‘ 3 tere ‘“L'-----r‘.-..- ir y l‘
| f

YIS 2 €.
N
e >
LT e-‘..'hnv [ |

8 b
''''''''




]
)
y
p

)
)
)

YANNIN!

L'amore per il nostro territorio, il cibo sano e la vita genuina ci hanno spinto
a creare una linea di biscotti e prodotti salati certificati biologici.
Biscotti di altissima qualita, farine toscane biologiche macinate a pietra,
burro biologico di alta qualita e uova di galline allevate rigorosamente
a terra, ci permettono di realizzare prodotti buoni, sani e con un forte legame
con il territorio. Metodi tradizionali basati su precisi tempi di lavoro, sul taglio
a mano di ogni biscotto per garantire i piu alti livelli di qualita.

Il risultato € un prodotto eccellente made in Florence.
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Cantuccini: mandorla, cioccolato, fichi, arancio e cioccolato
Cookies: cioccolato, cioccolato e cacao, cioccolato e arancio cioccolato e mirtilli
Flowers: zenzero e limone, lavanda, cacao arancio e miele, camomilla, ciambelle al vino

Buon mattino: grani antichi e frutti rossi, integrali, farro, latte e ciocolato, mais, crusca e yogurt
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Croccantelle: Mais e semi di sesamo, integrale e rosmarino, mais e semi di girasole, pomodoro e origano.
Biscotti salati: curry, curcuma e sesamo, con formaggio.
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Dolce Natale
BIO

@ Biscotti cavallucci

% Biscotti brutti boni
% Ricciarelli

Panforte margherita
ﬁ Panforte fichi e mandorle
a .
v Panforte arancio e cacao

% Omini Pan di Zenzero

o?% Albero di Natale con decorazioni

o,

A Pan di zenzero con decorazioni
¢

%) Box degustazione biscotti natale

@ Biscotti cioccolato e zenzero

;34 Biscotti cioccolato, mirtilli e spezie

\0’ Biscotti zenzero cannella e anice
-~
Biscotti arancio e cannella










